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Nata a Ribera nel 1950 da due famiglie di agricoltori, i Tortorici ed i Tornambé, Scyavuru ha trasformato 
oltre 80 anni di esperienza nella materia prima in un moderno centro di produzione d’eccellenza.
Una storia autentica, oggi evoluta attraverso tecnologia, ricerca e controllo diretto della filiera.
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oltre 80 anni di esperienza nella materia prima in un moderno centro di produzione d’eccellenza.
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U N A  S C E LTA  C O N S A P E V O L E

I L  C O N T R O L L O  T O TA L E  FA  L A  D I F F E R E N Z A
Sgusciatura, selezione, tostatura, trasformazione e produzione delle creme: tutto avviene 
all’interno del nostro polo produttivo. Tre linee tecnologiche specializzate ci permettono 

di trasformare la materia prima direttamente, senza dipendere da semilavorati industriali 
di terzi. È così che uniamo precisione industriale e sensibilità artigianale, garantendo 

purezza, costanza qualitativa e un profilo organolettico distintivo.

Sviluppare creme senza olio di palma: significa per noi trasformare una scelta formulativa in un impegno 
concreto verso una produzione più responsabile e attenta all’ambiente.

Attraverso la ricerca e la selezione di materie prime più consapevoli, puntiamo a mantenere qualità, 
gusto e cremosità, riducendo al contempo l’impatto ambientale e un utilizzo responsabile delle risorse.

Innovare oggi con responsabilità per costruire un futuro migliore!
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I marchi di nostra proprietà coprono tutti i segmenti delle categorie creme spalmabili.

I servizi B2B assicurano flessibilità e personalizzazione per soddisfare tutte le necessità.

Gourmet Professional100% Everyday Performance

Segmenti con brand di proprietà

Private
label

Co-packing
on brands

Marchi di
fantasia

Ricette
personalizzate

Special/
Limited Editions

Aziende Agricole Scyavuru
Soluzioni B2B personalizzate a richiesta
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COLLEZIONE GOURMET 

Una proposta Premium ad alto valore aggiunto, pensata per intercettare la crescente domanda di 
specialità gourmet, regalistica enogastronomica e prodotti distintivi a maggiore capacità di spesa.



COLLEZIONE GOURMET 

L’opportunità per l’assortimento: Portare la Sicilia più autentica sullo scaffale significa offrire al consumatore un’esperienza da desiderare, regalare e riacquistare.

Ampiezza e innovazione di gamma permettono di costruire un assortimento ricco e 
trasversale, con gusti ricercati e texture distintive come Crunchy e Kadayif, capaci di generare 
curiosità e premium perception.

Una linea ideale per valorizzare la categoria, aumentare la proposta a valore e presidiare GDO 
Premium, delicatessen, specialty store, e-commerce B2B ed export con un’offerta fortemente 
riconoscibile.

Un forte elemento di differenziazione a scaffale:
filiera 100% siciliana, lavorazione da frutto grezzo, 25%–45% di 
frutta a guscio e ricette senza olio di palma.

SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI

Crema Pistacchio 200g

Crema Pistacchio Crunchy 200g

Crema Pistacchio 45% 200g

Crema Pistacchio con Kadayif   200g

Crema Pistacchio e Arachidi  200g

Crema Nocciola 200g

Crema Mandorla 200g

Crema Arancia 200g

Crema Arachidi 200g

Crema Nocciola e Cacao 200g

Crema Pistacchio NO ZUCCHERO  200g

Crema Nocciola NO ZUCCHERO 200g

LA GAMMA



COLLEZIONE GOURMET

Una crema da spremere che trasforma ogni piatto in un’esperienza più golosa e invitante.
Più che un ingrediente, è il tocco finale che impreziosisce, decora e sorprende.



L’opportunità per l’assortimento: La Versatilità di un prodotto trasversale, adatto a retail, horeca e canale online, grazie alla sua semplicità d’uso e alla molteplicità di occasioni.

Fattore Distintivo:
Una ricetta semplice e golosa, senza sciroppo di glucosio e fruttosio, 
per assaporare tutta la sua cremosità.
Ricetta senza olio di palma

Pistacchio Super Creamy 250g

Pistacchio e Arachidi Super Creamy 250g

Mokaccino Super Creamy 250g

Cioccolato Super Creamy 250g

Caramello Salato Super Creamy 250g

Tiramisù Super Creamy 250g

Arancia Super Creamy 250g

Nocciola Super Creamy 250g

Cocco Super Creamy 250g

Mango Super Creamy 250g

Arachidi Super Creamy 250g

Frutti di Bosco Super Creamy 250g

LA GAMMA

COLLEZIONE GOURMET

Per chi ama sperimentare e rendere speciali anche le
preparazioni più semplici, con un gesto facile e divertente.
Dal consumatore curioso al food lover, cerca praticità, 
creatività e un risultato sempre d’effetto.



La purezza della materia prima diventa valore: una linea di paste 100% frutta secca e semi, dedicata 
al consumatore clean label e a chi ricerca autenticità, naturalità e qualità senza compromessi.

COLLEZIONE 100%



COLLEZIONE 100%

Pistacchio 100% 200g

Arachidi 100% 200g

Anacardi 100% 200g

Mandorla 100%  200g

LA GAMMALa purezza della materia prima diventa valore:
una linea di paste 100% frutta secca e semi, dedicata al consumatore clean 
label e a chi ricerca autenticità, naturalità e qualità senza compromessi.

L’opportunità per l’assortimento:  Pura, autentica, siciliana: una gamma pensata per dare nuovo valore alla materia prima e conquistare un consumatore sempre più consapevole. 

Solo ciò che serve: frutta secca e semi grezzi lavorati 100% in Sicilia a bassa temperatura,
con la sola tostatura e macinazione, senza zuccheri, oli, grassi aggiunti né emulsionanti.
Un’identità forte e trasparente, disponibile in singole varietali e blend, capace di valorizzare il gusto e 
l’origine della materia prima e di rispondere alle nuove esigenze di consumo consapevole.
Una gamma trasversale ad alto contenuto qualitativo, ideale per gastronomie d’eccellenza, canali health 
& bio e professionisti della pasticceria, oltre che per Cash & Carry, mixology e utilizzo al bancone.



Performance e piacere in un’unica proposta: Functional Creams nasce per rispondere alle esigenze di atleti, 
sportivi e consumatori active lifestyle che cercano funzionalità nutrizionale senza rinunciare al gusto.

“Immagine generata con IA.”

FORNITORE UFFICIALE 
FEDERAZIONE ITALIANA 

SOLLEVAMENTO PESI

COLLEZIONE PERFORMANCE



Una gamma ad alto potenziale nel mondo Fit & Wellness, ideale per GDO 
specializzata, integrazione, farmacie e parafarmacie, Cash & Carry e tutti i 
canali dedicati a uno stile di vita attivo.

La qualifica di Fornitore Ufficiale FIPE (Federazione Italiana Sollevamento 
Pesi), valorizzata dal logo in primo piano, offre un’immediata garanzia di 
autorevolezza e rende la linea altamente riconoscibile e credibile a scaffale.

Crema Proteica Pistacchio 200g

Crema Proteica Nocciole e Cacao 200g

Crema Proteica Arachidi 200g

Crema Proteica Caramello Salato 200g

LA GAMMAHigh Protein e Zero Zuccheri Aggiunti:
con una base 100% siciliana da frutto grezzo e senza retrogusto 
sintetico, per un’esperienza più autentica e appagante.

COLLEZIONE PERFORMANCE

L’opportunità per l’assortimento:  Più performance, senza togliere il gusto: Functional Creams, la scelta smart per chi vuole allenarsi, nutrirsi e continuare a concedersi il piacere.



“Immagine generata con IA.”

COLLEZIONE EVERYDAY

Golosità senza compromessi, con un linguaggio nuovo: 
SPOOM è una linea Everyday pensata per conquistare
Gen-Z e Millennial attraverso gusto, ironia e un’identità 
visiva capace di farsi notare.



COLLEZIONE EVERYDAY

Crema Pistacchio 300g

Crema Arachidi 300g

Crema Pistacchio Crunchy 300g

Crema Mandorla 300g

Crema Nocciola e Cacao 300g

LA GAMMA CREMEUn nuovo modo di vivere il piacere da spalmare,
che supera i codici delle creme tradizionali e porta nella quotidianità
un’esperienza più POP, desiderabile e tutta da condividere.

L’opportunità per l’assortimento:  Da aprire, spalmare e godere: perché il piacere non ha bisogno di troppe spiegazioni.

Pistacchio Super Creamy 250g

Arachidi Super Creamy 250g

Caramello Salato Super Creamy 250g

Cioccolato Super Creamy 250g

Frutti di Bosco Super Creamy 250g

LA GAMMA SUPER CREAMY

100% lavorata in Sicilia da materia prima grezza, con ricetta senza olio di palma: tutto 
il gusto che ci si aspetta, con una scelta che strizza l’occhio a chi vuole concedersi 
qualcosa in più senza pensarci troppo.

Pensata per la rotazione e l’acquisto d’impulso, è la linea ideale per GDO, Cash & Carry 
e scaffali ad alta visibilità, dove gusto e packaging diventano il primo invito all’acquisto.



Un piacere irresistibile, un piccolo peccato di gola: 
SOFT CRIME è una linea Everyday pensata per 
conquistare tutte le generazioni che hanno voglia di 
un po’ di dolcezza e tanta golosità, senza sensi di 
colpa, grazie alla presenza e alla qualità  
dell’ingrediente caratterizzante, rigorosamente 
made in Sicily.

COLLEZIONE EVERYDAY

“Immagine generata con IA.”



Una spalmabile contemporanea e provocatoria, che rompe i cliché delle creme 
industriali tradizionali e trasforma il desiderio quotidiano in un’esperienza in cui 
il piacere diventa anche un momento divertente e giocoso.

L’opportunità per l’assortimento:  Pura, autentica, siciliana: una gamma pensata per dare nuovo valore alla materia prima e conquistare un consumatore sempre più consapevole. 

Crema Pistacchio 300g

Crema Nocciola e Cacao 300g

LA GAMMA CREME

Pistacchio 250g

Arachidi 250g

LA GAMMA SUPER CREAMY100% lavorata in Sicilia a partire da materia prima grezza, con una ricetta senza olio di 
palma: tutto il gusto che ci si aspetta, con una scelta che strizza l’occhio a chi vuole 
concedersi qualcosa in più, senza pensarci troppo.

Pensata per la rotazione e l’acquisto d’impulso, è la linea ideale per GDO, Cash & Carry e 
scaffali ad alta visibilità, dove gusto e packaging diventano il primo invito all’acquisto.

COLLEZIONE EVERYDAY

Ulteriori referenze 
disponibili su richiesta.



COLLEZIONE PROFESSIONAL

Una gamma professionale ad alte prestazioni, sviluppata per Ho.Re.Ca. e laboratori che cercano 
affidabilità, facilità di lavorazione e risultati costanti nel tempo.



COLLEZIONE  PROFESSIONAL  

L’opportunità: Quando ogni grammo conta, servono performance su cui poter contare: la Linea Professional porta nel laboratorio tutta la qualità della Sicilia, con la resa che l'eccellenza richiede. 

Crema Pistacchio 10% 3 kg

Crema Pistacchio 15% 3 kg

Crema Pistacchio con Kadayif 3 kg

Crema Nocciole e Cacao 3 kg

Crema Biscotto Speculoos 3 kg

Crema Frutti di Bosco 3 kg

Crema Cocco 3 kg

Crema Arancia 3 kg

Crema Arachidi 3 kg

CREME

Pasta Pura Pistacchio 3 kg

Pasta Pura Anacardi 3 kg

Pasta Pura Arachidi 3 kg

Pasta Pura Mandorle  3 kg

Pasta Pura Nocciole 3 kg

PASTA PURA 100%

Formati professionali da 600g, 1kg, 3kg, 10kg e ogni formato personalizzato su richiesta,
pensati per Cash & Carry, distributori foodservice, pasticcerie e gelaterie.

Ottenuta esclusivamente da mono ingrediente 100%, 
esprime con intensità le sue naturali note aromatiche e la 
sua inconfondibile personalità.
La sua consistenza cremosa e la sua naturale versatilità 
la rendono ideale per gelateria, pasticceria e cioccolateria, 
perfetta per creme, gelati, mousse, ganache, farciture e 
molteplici preparazioni di alta gamma.
Un ingrediente essenziale, dove semplicità e qualità della 
materia prima diventano espressione di eccellenza.

PASTA PURA
La purezza della pasta dal carattere 
autentico ed eccellente.

Pensata per accompagnare e valorizzare la creatività 
dei professionisti della pasticceria, della gelateria e del 
mondo dolciario.
Versatili e pensate per molteplici applicazioni, sono 
ideali per farciture, stratificazioni, decorazioni, 
variegature e preparazioni di pasticceria e gelateria.
Una linea dedicata a chi ricerca qualità, equilibrio e 
carattere, trasformando ogni preparazione in 
un’espressione di gusto.

CREME SPALMABILI 
Una collezione di creme spalmabili 
dal carattere raffinato.



La versione Super creamy destinata al canale professionale.

COLLEZIONE PROFESSIONAL



SENZA SCIROPPO DI 

GLUCOSIO E FRUTTOSIO

Paste morbide di prima qualità per la decorazione di gelati e 
semifreddi e per rendere più attraenti e golose le preparazioni. 
Ottima anche per farcire coni e coppe gelato e per farcire crepes.

Pistacchio Super Creamy 800g

Pistacchio e Arachidi Super Creamy 800g

Mokaccino Super Creamy 800g

Cioccolato Super Creamy 800g

Caramello Salato Super Creamy 800g

Tiramisù Super Creamy 800g

Arancia Super Creamy 800g

Nocciola Super Creamy 800g

Cocco Super Creamy 800g

Mango Super Creamy 800g

Arachidi Super Creamy 800g

Frutti di Bosco Super Creamy 800g

LA GAMMA

COLLEZIONE  PROFESSIONAL  

Fattore Distintivo:
Una ricetta semplice e golosa, senza sciroppo di glucosio e fruttosio, 
per assaporare tutta la sua cremosità.
Ricetta senza olio di palma



Aziende Agricole Scyavuru srl · Contrada Castellana s.n. · 92016 Ribera (AG) | Italy · Tel. +39 0925 63297 / +39 0925 908893

https://www.scyavuru.com


